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VOorspPelsen & suPkPen

* % %

Geflammtes Lachsforellenfilet, hausgebeizt (aus'm Spessart)

Meerrettich-Creme, Krdutersalat & Kirbis-Crepinette €14,5

mit KUrbisol & -kernen garniert, Knusperstdngle €5,8

HaUPTGanage

/wiebelrostbraten vom Roastbeef (250g) medium
Rostzwiebeln & ZwiebelpUree
Steak-Fries und bunte Salate im Dressing €29,9
Entenbrust résch & rosa gebraten, Apfel-Calvados-Sofe
Kartoffelgratin & RostgemUUse €25,9
Hirschroulade gefullt mit Karotte, Petersilienwurz’
Schalotten, Zwiebel-Pilz-Haché, mit Speck ummantelt
Kartoffelkldsse, Blaukraut & Preiselbeeren €20,9
Gebratenes Hirschsteak (circa 200g) & Waldpilz-Sol3e
auf Kartoffel-Gratin & Speck-Rosenkohl! €21,9
Schnitzel vom Schwein in der Knusper-Panade & Zitrone
hausgemachter Kartoffel-Gurken-Salat €14,9
oder Wiener Kalbsschnitzel €19,9
oder Schnitzel vom H&hnchen €14,9
oder vegetarische Schnitzel vom Sellerie €14,9 \'
“ zum Schnitzel ein Beilagensalat +€3.,9
auf der Haut gebrdunter Zander und Lachs, Krduterschaum

auf Bio-Bandnudeln mit GemUsen geschwenkt €19,9

auf Linsen-Duo mit Rucola & Kren-Spdanen €15,9
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FrankiISCHe HerBsT-GericHTe

Vornewea

Silvaner-Creme-Suppe, Croutons
in der Suppe ein Krauter-Crepinette €6,6 ¥
frankische Hochzeitssuppe
kraftige Rinderkraftbrihe mit Fladle & KléBchen €6
Kalbfleisch Scheiben ,frankisch” (Vitello)
an Forellen-Creme & Brotchips €12,9

ZUrN HauPTSacCHe GIBT'S

hausgemachte Rinderroulade mit Senfsol3e
Kartoffelkldsse & Blaukraut €20,9
gesottenes Rindfleisch an Meerrettich-Sof3e, rohe Kren-Spdane
breite Nudeln mit Broseln & Preiselbeer-Dip €19,5

(Probieren Sie dazu eine saure Gurke, so wie's der Chef mag)
*k 3k ok
ein Paar frankische BratwUrste

Rostzwiebeln & Sol3e, hausgemachter Kartoffelsalat €13,5

%
()
\, vegan /

" Gebratene Bio-Austernpilze (aus Unterpleichfeld)
auf Bio-Bandnudeln mit Tomaten-Oliven-Gremolata €15,9

auf Vorbestellung (oder wenn’s die Ente halt gibt):

halbe Ente mit klassischer FUllung und kraftiger Sol3e
Kartoffelkd3e und Blaukraut €23,9
eine ganze Gans mit FUllung (fUr 4 Personen)
Kartoffelkd3e, Blaukraut & Bratapfel €140




weinc@
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weln-scHMecCcKer-menu ,Franken”

bis 19 h bestellbar

WUGQO - ein frdnkischer Holler
Holunder & trockene Weil3weinschorle 0,25 /

frankische Silvaner-Rahmsuppe \'
mit Croutons, Crepinette & Petersilie

* k X

Sprossen & hausgebackenes Kérnerstdngerl

* k X

Qualitdtswein mit Pradikat Silvaner Kabinett trocken
aus dem Bio-Weingut Christ-Nordheim 0,1/

hausgemachte Rinderroulade oder die Hirschroulade
Kartoffelkldsse, Sol3e & Blaukraut

oder

auf der Haut gebrdaunter Zander und Lachs, Krauterschaum
auf Bio-Bandnudeln mit GemuUsen geschwenkt

oder

\Q‘;ﬂ\
2V Gebratene Bio-Austernpilze (aus Unterpleichfeld)
auf Bio-Bandnudeln mit Tomaten-Oliven-Gremolata

dazu bunte Saisonsalate mit Sprossen und Kérnern

* k X

Rotling fruchtig QbA 0,7/ von den Winzern Sommerach
oder ein Bio-Gluohwein

Dessert-Teller:
Gluhwein-Schaumcreme vom frankischen Bio-Winzer
marinierte Waldbeeren & Kérner-Knusper

MenU mit Weinbegleitung €49 ohne Weine €37

Terrasse/Restaurant bis 22.00/23.00 h (DI-SA)
warme Kiche abends von 17.30 h - 20.30 h
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KiINnberkarrte

zwei KloRe mit Sof3* €4,9 oder Nudeln mit Sof3* €4,9

* k X

ein Schnitzelchen ,Wiener Art“ & Pfannenkartdffelchen €8,5

DesserT:

Espresso-Dessert DOPPIO aFFOGATO: Bio-Espresso gegossen
Uber eine Kugel Vanille-Eiscreme & Praline €5,9 (veganes Eis maglich)
hausgemachtes Parfait-Zweierlei,
Vanille-Espuma in Blatterteig €7,9

* k X

Gluhwein-Schaumcreme vom frankischen Bio-Winzer
marinierte Waldbeeren & Kérner-Knusper €6,9

* k X

Bratapfel-Dessert auf Lebkuchen-WUrfeln
mit Obers aus Vanille-Espuma €6,9

* k X

ausgesuchte Kase mit Feigensenf & Koérnerbrot:
ein Bio-Bergkdse, Blauschimmelkdase
ein pikanter Weichkdse & Rosmarin-Ziegenkdase €11,9

* k X

Das Eisvergnugen:
Premium Pistazien Eiscreme und Nu3-Eis-Creme
marinierte Waldbeeren, Schoko-Pistazien-Tortchen €6,9

* k X

Creme brulée mit Zimt-Geschmack €6

Brotzeitteller: Veitshdchheimer Weil3gelegter aus’m Glas (2009)
Butter, Zwiebelpickel, saure Gurke, Senf und Brot €12,9

Die Umbestellung einer Beilage kostet 2€, zusatzliche Beilage €4,9.

Nur solange der Vorrat reicht, kurzfristige Anderungen sind méglich.
Hinweise zu Allergenen und kennzeichnungspflichtigen Zusatzstoffen
finden Sie an der Theke.

Weihnachtsfeier schon gebucht?




